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Menu

Winter im Glas
Geraucherter Topinambur-Espuma
Apfel-Sellerie und Roggenchips-Tannendl

2023 Johanniter, Buchberg — Ochsentorkel
Thal

*kk

Jakobsmuschel & mariniert Yuzu-Dashi
Cranberry-Ponzu und Sesamcrunch

2023 Sancerre — Roc de I'’Abbaye

*kk

Wald und Feuer

Maronencréme, Waldpilze und Brioche-Dampfknodel

2022 Gruner Veltliner Alte Reben — Martin Nigl

*kk

Rindsfilet <von Schrofen Hof> Kakao & Harz

Sellerie in drei Texturen
Preiselbeere & Kartoffeln

2022 Pinot Noir Passion — Donatsch

oder

Gebratener norwegischer Wildlachs
auf Mangold-Kurbisragout
und Limonen-Risotto

2022 Chateau Lespault-Martillac
Sauvignon/Semillon

oder

Gefllter Wildchampignon
auf Mangold-Kurbisragout
und Limonen-Risotto

2022 Chateau Lespault-Martillac
Sauvignon/Semillon

*kk

Nordischer Weihnachtswald
Sanddorn-Sorbet, Tannenhonig-Mousse
Gewdrzstreusel und Gluhweingelee

2020 Kracher Cuvee Beerenauslese

5 Gange nach Wahl 99.00
4 Gange nach Wahl 89.00
3 Gange nach Wahl 79.00
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